VARA BUFFEER
Vara favoriter

Grytsberg, 335 kr

Sérmlandsk hjortrostbiff med d@pple- och senapsremoulad.

Ortmarinderat kycklingbrost.

Kramig kraftsallad med rattika, fankal och salladslok.

Sallad pa dinkel fran Warbro Kvarn med bakad tomat och syltad svamp.

Rostad kulpotatis samt gronsallad med krutonger och dppelvindgrett pa rapsolja fran Julita.
Knéckebrod och hembakad mjukt bréd samt vispat smor.

Kyrksjon, 310 kr

Inkokt laxfilé med smak av stjirnanis och citron, serveras med gréslok- och romsas.
Réksallad med sparris, champinjoner och kokt dgg.

Fisk- och skaldjurspaté smaksatt med krondill.

Rostad tomatdressing, sasongens syrade gronsaker samt dillkokt potatis.
Knéckebrod och hembakad mjukt bréd samt vispat smor.

Bonden, 325 kr

Ort- och tomatbakad flaskytterfilé med &rt- och senapsemulsion.

Grillat tuppbrost med nésselpesto.

Lantpaté med smak av gronpeppar, med rarorda vinbar.

Rostad rotfruktssallad med spenat och tomat, sisongens kélsallad med morot och citron.
Knéckebrod och hembakad mjukt bréd samt vispat smor.
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Skogen, 345 kr

Kottfarspaj av hjort med timjan och korsbarstomater.

Pastrami av vildsvin.

Lagtempererat senapsmarinerat fasanbrost.

Kryddig lingonchutney, syrad gradde med smak av granskott och enbar.
Sallad av matvete, salladslok, svamp, spenat och lagrad hardost.

Bakade betor med honungvinagrett.

Knédckebrod och hembakad mjukt brod samt vispat smor.

Orangeriet (vegetarisk), 295 kr

Broccoli- och purjolokspaj med Vasterbottensost.
Grillade majskolvar med vispat smor.

Stekt haloumi och rostade rotfrukter med chimichurri.
Sallad av sdasongens bonor med citronett.

Dinkelsallad med fetaost, oliver samt bakad pumpa.
Hummus av svenska drtor samt zucchinitsatziki.

Knéckebrod och hembakad mjukt brod samt vispat smor.

Tillval

Ostbricka, 95 kr per person

Tva sorters ost (en dessertost fran Jiirss Mejeri samt en lagrad hardost).
Oliver och marmelad.

Snittar, 35 kr per person

Lojrom med syrad gradde pa dillkokt potatis
Tunnbrodsbitd med rokt vildsvin, farskost och pepparrot
Farskost med réakor pa vart eget ragbrod

Vegetarisk bita med ort- och vitlokscreme samt ruccola

Fruktfat, 50 kr per person

Frukt och bar efter sdsong.
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Dessert, 95 kr per person
Valj ett alternativ nedan:

Sdasongens dessertpaj med vaniljsas

Graddfilspannacotta med rarérda blabar och kardemummacrunch
Chokladfudgekaka med marinerade bar och vispad gradde
Chokladmousse med passionsfruktscurd, rostade notter och puffad choklad

Tiramisu

Samtliga priser ar per person och inkl. moms.

Vi hoppas att ovanstaende forslag overensstaimmer med de 6nskemal som vi har pratat om
per telefon och mail. Tveka inte att ta kontakt med oss for fragor eller dandringar angaende
detta arrangemang.

Basta hdlsningar

Grytsbergs Siiteri
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