MOUSSETARTOR 2026

Nr I

Jordgubb & rabarbertarta

Firskostmousse med rabarberkompott smaksatt med kardemumma pa sablé breton
botten & toppad med firska jordgubbar.

(laktos, not & mandelfri, innehaller gluten)

Nr 2:

Hallon- och vitchokladtdrta

Vitchokladmousse med hallonkompott och smultroncurd pa citrondaquisebottnar
(gluten & notfri, innehaller laktos & mandel).

Nr 3:

Mjolkchoklad & passionfruktstarta

Mjolkchokladbavaroise med passionfruktscurd och saltkola pa sockerkaksbotten med
hackad mork choklad

(not & mandelfri, innehaller laktos & gluten)

Nr 4:

Mork chokladtarta

Morkchokladmousse med vaniljpannacotta pa mjuk chokladmariingbotten och
hasselnotscrisp.

(glutenfri, laktosfri, mandelfri, innehéller hasselnot, gar att fa hasselnotsfri)

Nr 5:

Skogsbadrstarta

Skogsbiarsmousse med bjornbérskompott och bisquit cuillierebotten, italiensk maréing
och firska bir

(not, mandel & laktosfri, innehaller gluten)

Nr 6:

Kokostarta med tropisk frukt

Vaniljbavaroise med mango & passionsfruktscurd, ananaskompott pa kokosbottnar
(notfri, mandelfri, laktosfri, glutenfri)

Alla tartor 55kr/bit, minsta antal 10 bitar
Bestilles tre dagar i forvig
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