


VARA BUFFEER

Grytsberg, 595 kr

Sormlindsk hjortrostbift med dpple- och senapsremoulad.

Ortmarinderat kycklingbrost.

Kriamig kriftsallad med réttika, finkal och salladslok.

Bulgursallad med bakad tomat och syltad svamp.

Rostad kulpotatis samt gronsallad med krutonger och dppelvindgrett pa rapsolja fran Julita.

Kniickebrod och hembakad mjukt brod samt vispat smor.

Kyrksjon, 495 kr

Inkokt regnbagsfilé med smak av stjirnanis och citron, serveras med grislok- och romsas.
Kriftsallad med primorer, champinjoner och kokt dgg.

Fisk- och skaldjurspaté¢ smaksatt med dill.

Rostad tomatdressing, séisongens syrade gronsaker samt dillkokt potatis.

Knickebrod och hembakad mjukt brod samt vispat smor.

Bonden, 445 kr

Ort- och tomatbakad fliskytterfilé med ort- och senapsemulsion.

Grillat tuppbrost med solrospesto.

Rosabakad rostbiff av notkott med rirorda vinbér.

Rostad rotfruktssallad med spenat och tomat, sisongens kélsallad med morot och citron.

Knickebrod och hembakad mjukt brod samt vispat smor.
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Skogen, 475 kr

Kottfarspaj av hjort med timjan och kérsbéarstomater.

Pastrami av vildsvin.

Tjalknol pa viltkott.

Kryddig lingonchutney. Syrad gridde med smak av granskott och enbiir.
Sallad pa matvete, salladslok, svamp, spenat och lagrad hardost.

Bakade betor med honungvinigrett.

Kniickebrod och hembakat mjukt brod samt vispat smor.

Orangeriet (vegetarisk), 395 kr

Broccoli- och purjolokspaj med Vasterbottensost.
Grillade majskolvar med vispat smor.

Stekt haloumi och rostade rotfrukter med chimichurri.
Sallad av sisongens bonor med citronett.
Matvetesallad med fetaost, oliver samt bakad pumpa.
Hummus av svenska drtor samt zucchinitsatziki.

Knéckebrod och hembakat mjukt brod samt vispat smor.

Tillval
Ostbricka, 165 kr per person

Tva sorters ost (en dessertost fran Jiirss Mejeri samt en lagrad hardost).

Oliver och marmelad.
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Tillval forts.

Snittar, 55 kr per person

Lojrom med syrad griidde pa dillkokt potatis
Tunnbrodsbita med rokt vildsvin, firskost och pepparrot
Firskost med rikor pd vart eget ragbrod

Vegetarisk bitd med 6rt- och vitlokscréeme samt ruccola

Fruktfat, 50 kr per person - Frukt och bir efter siisong

Dessert, 125 kr per person

Vélj et alternativ nedan:

Sisongens dessertpaj med vaniljsas

Graddfilspannacotta med rarorda blabér och kardemummacrunch
Chokladfudgekaka med marinerade bér och vispad gridde

Chokladmousse med passionsfruktscurd, rostade notter och puffad choklad

Samtliga priser dr inkl. moms.
Vi hoppas att ovanstiende forslag overensstimmer med de 6nskeméal som vi har pratat om
per telefon och e-post. Tveka inte att ta kontakt med oss for frigor eller indringar angdende

detta arrangemang.

Bista hilsningar
Grytsbergs Séiteri
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